Menu du Jardin 100% végétal 32,00 €

Potage de légumes du marché
Y ¥ Y
Timbale chaude de céréales, Iégumes du marché
Huile d’olives et fines herbes
Y ¥

Dessert a choisir parmi ceux de la carte
PAY

Menu du Chef 52,00 €

Mise en bouche :
Petite douceur océane
PAGI Gk gk ¢
Croustillant de sésame au foie gras de Chalosse poélé
Parfum de Jurancon moelleux
PAGRA gAY
RO6ti de magret aux cepes
Parfum de truffe
Y Y
Dessert a choisir parmi ceux de la carte
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RELA[S DU SILENCE CHARME & CARACTERE

HOTELS

Menu de la mer 46,00 €

Peétales de Saint Jacques en raviole de butternut

Parfum d’avelines
PAGA i g
ROti de lotte farci a la julienne de poireaux

Légumes de saison
PAGINAY

Dessert a choisir parmi ceux de la carte
PAY

Menu Saveurs 62,00 €

Pétales de Saint Jacques en raviole de butternut

Parfum d’avelines
* Y % %

Blanquette de foie gras aux Iégumes du marché
PAGRA g ¢

Ris de veau braisés aux cepes et floc de Gascogne
Y ¥

Dessert a choisir parmi ceux de la carte
P
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